Diputacio
Barcelona

MENU CANTINA

MENUS PRIMAVERA-ESTIU

% k SETMANA DEL 22 AL 28 DE SETEMBRE DEL 2025
: \ DILLUNS DIMARTS DIMECRES DIJOUS DIVENDRES
K o  CAFES/INFUSIONS/SUCS CAFES/INFUSIONS/SUCS CAFES/INFUSIONS/SUCS CAFES/INFUSIONS/SUCS
TORRADES | MANTEGA/MELMELADA MANTEGA/MELMELADA MANTEGA/MELMELADA MANTEGA/MELMELADA
ENTREPA FORMATGE FRESC FORMATGE FRESC FORMATGE FRESC FORMATGE FRESC
FORMATGE MANXEGO PERNIL CUIT MORTADELA GALL D'INDI
BOTIFARRA CATALANA FUET BULL BLANC L LONGANISSA
FRANKFURT TRUITA DE CEBA | BACALLA XISTORRA BACO

: : : AMANIDA
AMANIDA AMANIDA GUARNICIO AMANIDA GUARNICIO AMANIDA GUARNICIO GUARNICIO/GASPATXO
AMANIDA AMANIDA TEMPLADA DE PATATA
ESPECIAL AMANIDA MURCIANA AMB VINAGRETA | SARDINA AMANIDA MIMOSA TABULE
MONGETA
PRIMERS ENSALADILLA RUSA FIDEUS A LA MARINERA MENESTRA DE VERDURA VERDA, TOMAQUET ALL |
PLATS AMB PERNIL CUIT
PERNIL CUIT
SOPA DE PEIX AMB ARROS SOPA DE BROU AMB FIDEUETS ARROS A LA CUBANA MELO AMB PERNIL
CREMA DE VERDURES EXTRA PATATA | BLEDA AL VAPOR CREMA DE CARBASSO PATATES REVOLCONES
BOTIFARRA DE POLLASTRE AL
gfg%”s ALBERGINIA FARCIDA BISTEC AMB PATATES FREGIDES LLUG FSRAELSS(;@LE';?)/TN AMB FORN AMB ALBERGINIA
ARREBOSSADA
POLLASTRE ROSTIT A LA COSTELLES DE PORC MAGRE DE POLLASTRE AL
TARONJA CALAMARS A LA ROMANA BRASEJADES FORN AMB CEBA
SUPREMA CORBALL AL FORN SACALL A "A JOARRIERO" ST DE GALL D'IND| AMB CALAMARS AMB CARXOFES |
AMB ESPARRECS PESOLS
PEBROTS ESCALIVATS
PA PA PA PA




